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Bun venit în conceptul VENUE Banquet. Prin organizarea evenimentului 
vostru la VENUE veți beneficia de: 

 

ü ECRAN LED 

ü Sistem profesional de sonorizare L Accoustics 
ü Sistem arhitectural de lumini 
ü Prosecco la întâmpinare 

ü Scenă fixă 
ü Suport tehnic pe toată durata evenimentului 
ü Acces la grădina și terasa VENUE, care include mobilier aferent 

ü Generator de curent 
ü Personal pentru curățenie sală și toalete pe toată durata evenimentului 
ü Reprezentant al locației pe toată durata evenimentului 

ü Bucătărie proprie și personal experimentat 
ü Barmani si Ospatari profesionisti   

ü Acces in locatie pentru sedinta foto  
ü Mese de cocktail 
ü Consultanță în vederea planificării evenimentului 

 

!!! MENIURI PROFESORI GRATUITE- 15% din numărul total al 
studenților/elevilor- dacă sunt minim 100 
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Meniu cu servire individuală, la farfurie 

 

MENIU MÂNCARE 

 
GUSTARE RECE: 

Mini burger 
Crostini cu jamon Serrano, cremă fină de brânză și roșie cherry 

Șnițel de pui în panko 
Mini mozarella și roșii cherry 
Chifteluțe cu mix de semințe 
Salată de pui cu sos Oyster 

Vinete afumate cu maioneză 
Buletă de brânză în mix de semințe 

Canape de castraveti cu somon și cremă de brânză 
Breasola crocantă cu ricotta și chivas 

Mix de măsline 
 

 
GUSTARE CALDĂ: 

Raviolli Emiliano (carne de vită), sos quatro formaggi și bacon crocant  

 

FEL PRINCIPAL: 

Steak de pui Caprese (cu mozzarella, roșii și sos pesto) 

Porc copt încetuț (ceafă) cu sos de ierburi de Provence 

Cartofi la cuptor cu rozmarin 

Salată Sfiziosa cu dressing 

 

Tort de absolvire personalizat 

 
 

 

 

 

 

 



 

3 
 

OPEN BAR NON ALCOOLIC 

Disponibil pe durata întregului eveniment 

Cafea Lavazza 
Cafea fara cofeina Lavazza 

Cappuccino 
Latte Machiatto 

Selectie de ceaiuri 
Apa minerala plata/carbogazificata Aqua Carpatica (2 L) 

Coca Cola (1,25 L) 
Fanta (1,25 L) 
Sprite (1,25 L) 
Kinley (1,25 L) 

Cappy (piersici, mere si portocale- 1 L) 
 

 

OPEN BAR GOLD 

Whisky Jack Daniel`s si Tullamore  
 Vodka Finlandia 

Jagermeister 
Tequila Camino 

Rom Bacardi White 
Gin Bombay Sapphire 

Lichior Baileys 
Vermouth Martini 

Bere Heineken 
Bere fără alcool Heineken 

Long drinks: Mojito, Cuba Libre, Bloody Mary, Gin Tonic, Campari Orange/Tonic/Soda, Pina 
Colada, Cosmopolitan, Sex on the Beach, Marguerita,  

Vodka Orange/Apple/Cranberries/Tonic, Aperol Spritz, HUGO, Long Island Iced Tea                

Shot: Tequila, Kamikaze, B52, Absinth, Ice Cream Mint 

Vin Alb/Roşu/Roze sec- Crama Aramic  

 
Preț ofertă:  

330 lei/persoană- la un minim de 200 elevi/studenți 

340 lei/persoana- la un minim de 100 elevi/studenti 

350 lei/persoana- sub 100 elevi/studenți (minim 80) 
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ALTE SERVICII OPȚIONALE

 
 

FÂNTÂNĂ DE CIOCOLATĂ 
20 RON/ persoană (personal de servire inclus) 

*ciocolată belgiană Callebaut 

 

 

MASĂ DE FRUCTE 

25 RON/persoană (350g/ persoană, cu aranjamentul mesei inclus) 

 

 

CANDY BAR 

30 RON/persoană (120 g/persoană) 

 

 

SERVICII DJ PROFESIONIST- Pe toată durata evenimentului 

350 EURO 

 

 

 

Pentru serviciile opționale de mai sus includem mobilier specific, GRATUIT. 

 

 

Vă mulțumim ! 

 

 

 


